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* V8echna prava vyhrazena. Kopirovani a distribuce bez povoleni je zakdzana
VYHRAZUJEME SI MOZNOST UPRAV A ZMEN VYROBKU

Bezpecné pouZivani

Obecné zasady

* Dékujeme za zakoupeni na$eho produktu. Gratulujeme k vybéru a prejeme vam dlouhy a bezpecny
provoz stroje.

e PFectéte si prosim viechny pokyny na stroji a v uZivatelském manudlu pred spusténim. Uschovejte
pfiru¢ky na vhodné a bezpecné misto, pro budouci systematické kontroly, nastaveni a pfipadné
objednavani nahradnich dild.

e Stroj maZe obsluhovat pouze vyskoleny personal, osoby musi mit znalosti ovladaciho panelu a byt
schopny rychle zastavit praci stroje.

* Nedotykejte se rukama ani jinymi ¢astmi téla horkych ¢asti stroje.

¢ Odstrarite viechny prekazky, které by mohly branit provozu stroje.

» Odstrarite z okoli stroje predméty jako jsou elektrické kabely, bryle, noZe atd.
¢ Ujistéte se, Ze je vase pracovisté dostatecné pfipraveno na prdci se strojem.
* Nesedte a nestujte na stroji.

» Zkontrolujte, zda je hlavni vypina¢ vypnuty po ukonceni prace se strojem. Nikdy nenechévejte bézici
stroj bez dozoru.

* Pfed jakoukoli opravou vidy odpojte spotiebi¢ od napdjeni a pockejte, aZ stroj zchladne.
* Nenoste pfili§ volné obleceni nebo Sperky za které byste se mohly zachytit béhem préce se strojem.

e Noste vhodny ochranny odév, aby nedoSlo k pofezani pohyblivymi ¢astmi nebo soucastmi
vycnivajicimi ze stroje.

» Nikdy neprodluZujte dobu zatavovani, nez doporucuje vyrobce. Aby nedoslo k poSkozeni stroje, nebo
jeho vzniceni.

* Nikdy se nedotykejte topnych prvki bezprostiedné po jejich pouziti, zabranite tim

zranéni. Nechte nejprve stroj vychladnout.

» Nikdy nenakldnéjte stroj o vice nez 30 stupiit, mohlo by dojit k nehodé a

trvalému poskozeni téla.

e Tento stroj je uréen k utésnéni misek na potraviny a smi se pouzivat pouze ty, k tomu urcené.

* Tento stroj musi byt pfepravovdn uzavieny tak, aby byl vrchni dil spojen pevné se spodnim a nedoslo
k ndhodnému otevieni.



Vase odpovédnost

Zafizeni by méla obsluhovat osoba, ktera je schopna precist, pochopit a respektovat varovani a pokyny
v ndvodu k pouziti.
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uvoD
Stroj byl vyroben v souladu s popsanymi normami a bezpe¢nostnimi pravidly
ve smérnicich 2006/42 / ES a 2006/95 / ES. To znamena, Ze uzaviraci zafizeni

odpovida zakladnim bezpecnostnim a zdravotnim normam.

1. Specifikace stroje

Zatavovaci stroj je ovladan rucné, pro utésnéni misek s potravinami. Tvar a rozméry misek jsou zavislé
na pouzité matrici. Material misky, ktery Ize uzavfit folii - nejoblibenéjsi: PP, PET, CPET, hlinik atd.

Rozmér stroje: 540 x 260 x 200 mm
Elektricky vykon: 750W / ochrana 4A
Napajeni: 230V AC, 50Hz

Hmotnost: 12 kg

Hladina hluku: <80 dB (A)



2. Popis zatizeni

Stroj se sklada ze zékladny a pohyblivého prvku.

Na zdkladé stroje jsou umistény:
1. matrice / rdm nastroje odpovidd rozmérdm misek

2. félie pro baleni na pfepravnich valeccich

Pohyblivy prvek se sklada z:
1. topna jednotka
2. jednotka regulace elektrické teploty

3. nlZ na odfiznuti folie z role

Pro pohodIné&jsi praci ma stroj integrovany ntz, ktery automaticky odfizne félii z role béhem baliciho
cyklu - utésnéni.

Stroj ma &tyFi nohy vyrobené z protiskluzového materidlu, na kterych je zafizeni umisté&no na pracovni
stanici. Aby byl zajistén spravny tlak béhem baleni, je plastova rukojet vyrobena z teplu odolného
plastu.

Zafizeni by mélo byt umisténo na misté, kde je dostatecny prostor pro baleni. Stroj musi byt umistén
na pracovnim stole o vysce minimdlné 85 cm. K ovladani pozadovaného vybaveni je zapotfebi osoba
vyskolena k pouzivani stroje.

Neupravujte a neméiite konstrukci zafizeni bez souhlasu spole¢nosti BOKAMA, protoZe by to mohlo
zpUsobit Urazy, zranéni a poskozeni zafizeni.

POZNAMKA: Ohfiva¢, pojistka, silikon, Fezaci nGZ jsou provozni soucasti na které se nevztahuje zaruka.



3. Provoz a setizeni

Stroj se pouziva k uzavieni misek na potraviny folii.

Préace se strojem zahrnuje:

1. Vlozte zastrcku do zasuvky 230 V.

2. Otocte hlavni vypinac — na levé strané — do polohy ON.

3. Nastavte knoflik teploty na poZadovanou teplotu — rozsviti se ¢ervena / oranzova kontrolka.

4. Nastaveni t&snici teploty — miZete zacit balit po dosaZeni teploty (150 ° C ~ 180 ° C-v zavislosti na
typu misky a folie) - kdyZ cervena / oranzova kontrolka zhasne.

5. VloZte misku s potravinami do ramu / matrice.
6. Pretdhnéte folii pres misku, tak aby ji celou zakryvala.

7. Uzavfete viko, jemné pfitlatte a drite 1-3 vtefiny v zdvislosti na teploté a typu misky / folie, kteréu
pouzivate.

8. Otevrete viko stroje.
9. Vyjmuti zabaleného produktu ze stroje.

10. Vypnéte stroj pomoci hlavniho vypinace.




Regulace teploty:
1. Zapnéte stroj, zelenym tlacitkem na levé strané.
2. Nastavte Ciselnik na poZadovanou teplotu zatavovani.

3. Zahajte préci, kdyZ kontrolka teploty zhasne vedle reguldtoru teploty - to znamena, Ze topné téleso
dosahlo nastavené teploty.

POZNAMKA: nenastavujte teplotu nad 200 ° C a doporuéeny teplotni rozsah stanoveny vyrobci
podnost a folii.

Kontrola

Kazdy den pred zahdjenim prace se strojem zkontrolujte stav silikonového tésnéni umisténého
v matrici / rému, zda nedoslo k jeho opotrebeni.

Zkontrolujte stav horniho vika — blokovaci objimky, jejim opotifebenim miZe horni viko pfestat drZet
v oteviené poloze.

Zkontrolujte stav tésnici (nahfivaci) desky, jeji dobry stav zajisti spravnou pfilnavost a dostatecné
prilnuti folie.

V pfipadé potreby nahradte dily novymi.



4. Odstranovani potizi

Problém Mozna pfi€ina Mozné feSeni
Miska se zdeformovala Zatavovaci teplota je pfili$ | Snizte teplotu
vysoka
Spatny svar Teplota je prili§ nizka Zvyste teplotu
Kontrolka teploty nesviti Neni privod elektrické energie Zkontrolujte napajeci kabel
Vymeérite tepelnou pojistku

5. Udrzba a ¢isténi
Obecna informace
K udrzeni dobrého mikrobiologického stavu je nutné cisténi, dezinfekce.

Na konci vyrobniho cyklu uvedte stroj do sterilniho stavu. Frekvence a intenzita Cisténi / dezinfekce
zavisi na stupni znecisténi béhem zatavovani.

Cisténi a dezinfekce
Cisténi a dezinfekce jsou nutné pro zabranéni vzniku infekce ve vyrobg.
Cisténi a dezinfekce snizuje poget mikroorganism, které mohou kontaminovat potraviny.

Uvodem ka?dé dezinfekce je vidy dikladné ¢isténi. Pouze v nékterych vyjimecnych situacich, pfi
mirném znecisténi, se provadi pouze proces myti a dezinfekce

Proces ¢isténi (Cisténi a dezinfekce samostatné):

- oCistéte vodou pri teploté asi 40-50 ° C

- omyjte, abyste odstranili necistoty a Cistici roztok
- dezinfekce

- k odstranéni zbytkového dezinfekéniho roztoku poutzijte biologicky inertni vodu (deionizovanou)

Cisténi

Ué¢innost ¢&isténi zavisi na typu Cisticiho roztoku, typu neéistot a povrchu, ktery se ma Cistit, a teploté a
dobé provozu a typu provadéného cisténi.



Cistici roztoky

Voda: Sila &isticich schopnosti vody muze byt zvySena fadou faktord, jako je zvySeni teploty, doba
pouziti, mechanické rozpousténi necistot nebo Cistici prostfedky.

Mastnota se odstrani zvy3enim teploty vody na hranici rozpustnosti tukd, tj. Priblizné 50 ° C.

Necistoty s obsahem Zivocisnych bilkovin, omyvejte vodou o teploté 60 ° C. Kolagenovy protein se
muzZe spalit v zékladné stroje, a proto musi byt rychle omyt Cisticimi prostredky.

Provedte CiSténi

Proces ¢isténi by mél byt provadén ruéné pomoci kartace, nebo hadfiku. Je nepfipustné stikat zafizeni
proudem vody nebo Cisticim roztokem.

Dezinfekce

vevs

toxicita v pouzitém roztoku.
PouZité Cinidlo musi mit rychly a nevratny antibakteridlni ucinek.

Jeho Géinnost nelze sniZit technologickym procesem (stuperi a typ znecisténi, pH, teplota).

Dopad na ucinnost:

Doba trvani: eliminovat mikroorganismy je lepsi spise exponencidlné nez Sokovym zptsobem: ¢im déle
funguji, tim lepsi je ucinek. Pro povrchovou dezinfekci to trva 1 az 6 hodin.

Koncentrace: Rychlost vylu€ovéni bakterii Ize zvysit pouZitim vy3si koncentrace dezinfekéniho
koncentratu. Zistdvd omezena kvali problémim s toxicitou a riziku zbytkd zanechanych v
potravinafském produktu, jakoZ i kvili zvySeni koroze kovi.

Zvyseni teploty: zvy3eni teploty usnadiiuje a snizovani brzdi, rist bakterii.

Nespravné pouZiti zdroji muze vést k:
Tézkému poskozeni zdravi
Zvysené mnozstvi zbytkd v potravinarském vyrobku

Koroze Casti zafizeni



6. Seznam nahradnich dilt
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Nazev

Zakladna

Noha zakladny

Silikon fezaciho noze

Role folie

Zamek ohfivace

Vétrak

Nahfivaci deska

Topné téleso

Distan¢ni deska

Nuz

Pouzdro fezaciho noze

Pouzdro noze

Pruzina noze

Plastové topné téleso rukojeti

Spojovaci Sroub

Zarazka folie

Zamek zarazky folie

Pruzina nahfivaci desky

Regulator teploty obalu

Regulator teploty se snimacem teploty

Spina¢ 230 V

Svétlo

Tepelna pojistka 230 V/6,3 A

Privodni $itra 230 V

Matrice — ram - silikon

Katalogové ¢islo

02-001-00

02-001-01

02-001-02

02-001-03

02-001-04

02-002-01

02-002-02

02-002-03

02-002-04

02-002-05

02-002-06

02-002-07

02-002-08

02-002-09

02-002-10

02-002-11

02-002-12

02-002-13

02-003-01

02-003-02

02-003-03

02-003-04

02-003-05

02-003-06
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